PIONIERE

TERMINILLO 1940

—— ANTIPASTI —
TARTARE DI MANZO € 8,00
Brioche e profumi del bosco di Terminillo
UOVA MORBIDE € 700
Spuma di patate, porri e tartufo estivo
ROAST BEEF AL CAFFE € 700
FIORI DI ZUCCA € 600
In tempura ripieni di pomodori secchi
SFORMATINO DI POLENTA € 700
Con guanciale croccante e glass
PROSCIUTTO DI PARMA € 900

Con mozzarella di bufala, melone e fichi

—— PRIMI PIATTI —

Usctamo esclusivamente pasta artigianale Strampelli trafilata in bronzo

PACCHERI € 2,00
Crema di zucchine, primosale e fiori di zucca

GNOCCHETTI € 1,00
Crema di melanzane e stracciatelle

PAELLA DI PESCE € 28,00
(Solo il venerdi, minimo 2 persone)

FETTUCCINE € 1,00
Funghi porcini e tartufo

PENNE ALLO SCARPARIELLO € 1,00
TORTELLONI € 5,00

ripieni ai funghi porcini in salsa di miele e guanciale croccante

—— SECONDI PIATTI —

TAGLIATA DI MANZO € 18,00
Con scaglie di tartufo

BRASATO € 500
VITELLO TONNATO € 13,00
ZIGHINI ERITRIANO € 14,00
FILETTO DI MAIALE € 14,00

allo zafferano e zucchine schiacciate

COSTATELLE DI MAIALE € 16,00

in salsa barbecue



PIONIERE

TERMINILLO 1940

—— CONTORNI —
VERDURE GRIGLIATE € 350
INSALATA DI CAVOLO € 300
INSALATA ANDALUSIA € 350
PATATE AL FORNO € 300
INSALATA € 3,00
CICORIA € 300
_= DOLCI =—

SEMIFREDDO ALLO ZABAGLIONE € 600
con sciroppo al basilico

CESTINO DI PASTA FILLO € 500

con crema chantilly

MILLEFOGLIE € 500

alla nocciola



